
Minireportage för ”Hänt i Veckan på Lagman” 

Resturangskolan en förmiddag med HR2 och RST. 

En översiktsbild från det fina köket med rejäla grytor och annan utrustning 

 

 

Här står Linea i HR2 och rör i en stor gryta. Och det var asiatisk kycklingryta som 
skulle tillagas denna dag. 

 

 



Men det är ju inte bara att röra i grytan som gäller. Resturangchefen Kate ger 
intruktioner till Jennifer och Carro från HR2 

 

 

Sarah i RST håller på med att göra vårrullar, en av mina favoriter. Dessa ska man 
helst förtära tillsammans med thailändsk sötsur sås. Bakom henne skymtar Malin i 
HR2 

 

 



Längst fram har vi Sanna i RST i full fart med vispen, i bakgrunden Nina i RST och 
Kim i HR2. Längst fram till vänster Lina i HR2 

 

Lite bröd till grytan är alltid gott. Från vänster Carro och Emelie i HR2 som 
praktiserar som bagare. 

 



Men det är inte bara att laga mat. En trevlig restaurang måste och ha en bra intern 
logistik. 

Här planerar, från vänster Jennifer, Maria och Elenor i HR2, för fullt för att gästerna 
inte bara ska få en bra smakupplevelse utan också få en fin service.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


